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  “When an Extra Virgin Olive Oil. it is unquestionably 
excellent compared to others it is never due to an unusual 
chance or purely casual and unexpected circumstance, but 
     for an unequivocal professional ability combined 
         with the undeniable love for the olive tree "
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“Quando un olio Extra Vergine d’Oliva. è indiscutibilmente eccellente rispetto ad altri non lo è mai per una insolita
        casualità o circostanza puramente fortuita ed inaspettata, ma per una inequivocabile e notevole capacità 
                                    professionale unita all’inderogabile amore per l’ulivo”

ORONZO MOLA
Font monospazio

ORONZO MOLA
Font monospazio



















Per la bontà delle proprie 
olive e le pratiche virtuose 

di produzione integrata e 
sostenibile, i 140 soci 

olivicultori della cooperativa 
”La Montalbanese”, hanno 
ottenuto la certificazione di 
qualità SQNPI.
Dalla terra all’ulivo, 
dall’oliva alle tavole, 
tutto il buono di Puglia, 
oggi con un’ulteriore 
garanzia di qualità.

La cooperativa agricola ”       ”

deve il suo nome al luogo in cui si trova, cioè Montalbano di Fasano, nella provincia settentrionale di Brindisi, fra le colline dell’Alto 
Salento e il mar Adriatico. Proprio questa vicinanza al mare crea il clima più adatto alla coltivazione degli ulivi, piante millenarie a 
testimonianza che la produzione dell’olio è stata un’attività primaria da epoche molto remote.

Il Dolmen di Montalbano, la via Traiana, i siti archeologici, le masserie storiche e i frantoi ipogei, le lame, gli insediamenti rupestri, 
creano numerosi habitat naturali in un territorio complesso e ricco di valori da salvaguardare e promuovere.
In questo contesto si è costituito il Parco Naturale Regionale Dune Costiere che assieme agli operatori agricoli, svolge un ruolo di 
tutela ambientale e sviluppo economico sostenibile di particolare rilevanza, con progetti di tutela delle colture con metodi 
biologici e sistemi di qualità con produzione integrata.

Forti di questo patrimonio naturale, la Cooperativa con i suoi soci olivicultori, porta avanti una tradizione olearia che si perpetua 
da generazioni e che da sempre ha come primo obiettivo la qualità nel pieno rispetto dell’ambiente e delle tradizioni.

Percorrendo con passione questa strada, da oltre cinquant’anni la Cooperativa con i soci, veri protagonisti di questo territorio, 
continua a seguire tutti i processi della lavorazione.



SISTEMA DI QUALITÀ NAZIONALE
PRODUZIONE INTEGRATA

Società Cooperativa
C.da Aia Grande n.c. - 72017 Montalbano di Fasano - (BR) - IT

Tel/Fax (+39) 080 481 01 87 - www.oliocoopmontalbano.it
info@oliocoopmontalbano.it - lagricola.montalbanese@pec.oliocoopmontalbano.it

l’Agricola


